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ESTABLECIMIENTO

7

CiRCULO DE LA AMISTAD C/Cervantes, 1

BOHEMIOS CENTRO

LA CASILLA

BARLA GAMBAII
BARENTRE TAPAS

RINCON GALLEGO
EGABRENSE

REST.RAZAY DEHESA

HOTEL
MITRA- RESTAURANTE

EL TREN RESTAURANTE
LA MALAGUENA

VENTA LOS PELAOS 1913

Plaza de Espafia, 1
C/ Martin Belda, 14

C/ Andovalas, 1
Plaza Vieja, 4

Avda. Fuente del Rio, 34

C/Vado del Moro, 6

Av. Fuente de
las Piedras, s/n

Santa Teresa de Jornet, 99

Avda. José Solis, 77

Ctra. A339km.7

RUTA DE COCINA Y REPOSTERIA DE
cammnvos  CUARESMA'Y SEMANA SANTA
DE PASION  ESTABLECIMIENTOS PARTICIPANTES

Cabra

)

+34 957 524 684

+34 625446 720

+34 957523 333

+34 696 853 354
+34 669785773

+34679511 165

+34 645 647 327

+34 604 405 158

+34 635927 305
+34 957780 402

+34 957 724 655

Plato: Lomo de bacalao califal con espinacas
baby al comino y pifiones.
Postre: Flan de pestiiios y helado de AOVE.

Plato: Naranja en aceite con bacalao.
Postre: Gachas.

Plato: Bacalao al pil pil.
Postre: Mousse de turron.

Plato: Gambon en flor.

Plato: Pincho de gloria con bacalao
ahumado.

Postre: Torrija de Pascua con pan brioche,
caramelizada con natilla de galleta maria y
helado de turrén.

Plato: Bacalao al pil pil.
Postre: Torrijas.

Plato: Tartar de attin sobre base de
ajoblanco y toque de mango.

Postre: Torrijas.

Plato: Bacalao con ali oli de ajo negro
gratinado, espinacas, almendras y puré de
Shiitake.

Postre: Leche frita con salsa de piruleta acida,
cremoso de café y crumble de Lotus.

Postre: Flan de turron al ron.

Plato: Alcachofas a la Montillana.
Postre: Flan de almendra.

Plato: Bacalao frito.
Postre: Arroz con leche.



;i RUTA DE COCINA Y REPOSTERIA DE
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BAR DEPORTIVO Urb. Maestro Francisco
Molina, Bloque 2

BETRANA C/ Federico

HOTEL VILLA MARIA Garcia Lorca, 20

RESTAURANTE JUANITO  C/San Fernando, 4

RESTAURANTE RINCONES Plaza de Espafia, 4

CERVECERIA ELI Urbanizacion Maestro
Francisco Molina, Bloque 1

RESTAURANTE ASADOR  Parque laTejera

CASA JuLl

HOTEL FUENTE Av. Fuente las Piedras

LAS PIEDRAS

Reposteria

ESTABLECIMIENTO

LA BOUTIQUE DEL PAN
Y DEL PASTEL

PANADERIA- PASTELERIA
CARLOTA

PASTELERIA LA TENTACION
CAFETERIA YOLO

O

Plaza de San Agustin, 2
Plaza de Abastos

C/ JuanValera, 2

Plaza de Espafia, 5

Urb. Maestro Fco. Molina,

local 1

+34 957 524 482

+34 857 894 040

+34957 520913

+34 657 892 224

+34957 525923
+34857 894 089

+34 957529740

)

Plato: Bacalao frito.
Postre: Gachas.

Plato: Bacalao a la vizcaina.
Postre: Arroz con leche.

Plato: Bacalao a la vizcaina.
Postre: Gachas de almendras.

Plato: Bacalao confitado co salsa de piquillo

y gambas.
Postre: Torrijas.

Plato: Merluza en salsa de almejas.
Postre: Tarta de leche merengada.

Plato: Bacalao al horno confitado.
Postre: Crema tostada.

Plato: Potaje de garbanzos con bacalao y
espinacas.
Postre: Torrija caramelizada con crema.

@

+34 666312973  Bizcotelas. Empanadillas. Gajorros.

+34 635563411 | Pestifios. Gajorros. Galletas fritas.

+34 648 2489 20 Gajorros. Pestifos. Roscos fritos.

+34628 617989 Helado de gachas.



